SPEISEKARTE

Vorspeisen und Salate

Tappa Quesadilla,
gegrillte Weizentortilla mit Kdse, Tomaten,
Salatgarnitur und scharfer Jalapeno

Mildgerducherter Wildwasserlachs
auf Saltbouquet mit Sahnemeerrettich

Mozzarella mit Tomatenscheiben und frischem Basilikum
mit Apfel-Fenchelsalat und Kartoffeltaler

Rinderfilet Carpaccio mit grob gehobeltem Parmesan und Salat
Salate der Saison in Hausdressing mit gebratenen Putenstreifen
Salate der Saison mit Lachsstreifen mariniert in Krauterolivendl

Kleiner Salat der Saison

Suppen

Kartoffelcremesuppe

Tomatenrahmsuppe mit Basilikum und Croutons

Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer

10.50 €

10.50 €

8.50 €

10.50 €

9.50 €

9.50 €

4.50 €

4.50 €

4.50 €



Hauptgange

Nudelgerichte
Farfalle Lachs mit hausgemachtem Ruccolapesto und Pinienkernen 12.50 €
Penne All'Arrabiatta in feuriger Tomatensauce und Basilikum 10.50 €
Gebratenen Gnocchis mit Streifen vom frischen Wasserlachs 12.50 €
auf Tomatensaucenspiegel
Gefiillte Panzarotti (Ravioli), auf WalnuRsauce 12.50 €
mit Parmesan und Raucherlachs
Tortellini Emiliana mit Schinken und Erbsen auf Sahnesauce 10.50 €
Fleischgerichte
Putengeschnetzeltes mit Ananas in Currysauce mit Reis 15.50 €
Piccata von Putenbrust in Zitronen-Weillweinsauce mit Reis 17.50 €
Schweinelendchen mit Mozzarella und Tomaten liberbacken 17.50€
mit Broccoli und Gnocchis
Schweineschnitzel gefiillt mit Broccoli und Mozzarella 17.50 €

in Basilikum Sahnesauce mit Tomaten und Krauterspaghetti

Fischgerichte
Lachsmedaillon Filet gedlinstet mit frischen Cocktailtomaten 18.50 €
Basilikum, Broccoli und Salzkartoffeln

Zanderfilet gebraten in Limettensauce 19.50 €
mit Petersilienkartoffeln und Broccoli

Fisch Trilogie — Lachsmedaillon, Zanderfilet, Scampi - 22.50€
gegrillt mit Krauter, Broccoli und Petersilienkartoffeln

Lachsfilet in Alufolie gediinstet mit Basilikum und Dill 18.50 €
dazu Salzkartoffeln und Spinat

Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer



Dessert

Casata Parfait (halbgefrorenes Eis) auf Mangospiegel 6.50 €

Nach einem italienischen Rezept, Tiramisu 490 ¢€
angerichtet auf einer leichten Kaffeelikor Sauce

Tartufo-Nero (halbgefrorenes Eis) mit Caramelsauce 450 €
Tartufo-Bianco (halbgefrorenes Eis) mit Caramelsauce 450 €
Kleine Portion Kdse Auswahl 6.50 €
Kase Auswahl des Tages mit Weintrauben und Nissen 8.50 €

Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer



